Institut fur
Umfeld- und
Lebensmittelanalytik

Die Firma

Lahn-Fleisch GmbH & Co. KG
Industriestralle 13, 35799 Merenberg

hat in Zusammenarbeit mit unserem Institut als

Begleitlabor

ein Konzept zur

Qualitatssicherung

installiert.

Dieses Konzept steht fur ein Uberwachungssystem in Anlehnung an das HACCP-Konzept und
gemal Artikel 5 der Verordnung (EG) 852/2004, welches standig den Bedurfnissen angepasst wird.
Im Zusammenhang damit werden besonders die folgenden Punkte regelmafig Uberpruift:

v die Reinigung und Desinfektion der v die Einhaltung der Temperaturen
Produktionsstéatten und Betriebsmittel v die regelmiRige Priifung des

v’ die Personalhygiene mikrobiologischen Status

v' die Produktionshygiene v’ Personalschulung / Weiterbildung

v’ Listerien- Monitoring

Die regelmaRige Einhaltung dieser Vorgaben wird hiermit von unserem Institut bestatigt.
Dieses Zertifikat ist bis zum 30.06.2024 gultig.

Bad Nauheim, den 29.06.2023

S Safeintas . A

Sina Moftakhar Thomas Ulrich
Geschaftsleitung Staatl. gepriifter Lebensmittelchemiker
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